
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

Nudi & Crudi  

  

I colori del mare...La nostra selezione di crudi  2-4-14 * 

Our raw Seafood selection 

 € 62  
 

Carpaccio di gamberi, nocciola, albicocca e friggitelli 2-8 

Prawn carpaccio, nuts, apricots and “friggitelli” vegetables 

€ 26 
 

Ostriche Gillardeau 14 

Gillardeau Oysters 

 € 8/1 pz 
 

 Scampi dell’Adriatico 2 

Scampi from the Adriatic Sea 

€ 42/4 pz  
  

 

Assoluto di Gamberi Rossi  2 * 

Red prawns 

€ 36 /6 pz 
 

Tartare di Tonno 4 * 

Tuna Tartare  

€ 28 

 

Carpaccio di branzino, insalata di mango, cipollotto 

 peperoncino e chicchi di melograno-4 * 

Sea bass carpaccio, mago salad, spring onion, chilli  

and pomegranate seeds 

€ 29 

 

Acciughe del Cantabrico con crostini e burro francese 1-4-7  

Anchovies from the Cantabrian Sea with French butter croutons 

€ 26 
 



 

Incipit 

 

Uovo cotto a bassa temperatura in crosta di panko 

crema al pecorino, sponsale e tartufo nero -1-3-7 

Panko crusted egg low temperature cooking, Pecorino sauce, long onions and black 

truffle 

€ 26 

 

Capesante alla carbonara, albicocca e patanegra 7-8 

Scallops carbonara style, apricot and Pata Negra 

€ 34 

 

Scampi e gamberi su caciocavallo piastrato con chutney di pomodoro -2-7 

Scampi and shrimp on plated caciocavallo cheese with tomato chutney 

€ 32 

 

 Vitello tonnato 4-3 

Veal with tuna sauce 

€ 28 

 

Carpaccio di Wagyu, uova di tartufo, fagiolini e maionese 1-3-6-11 

Wagyu carpaccio, truffle eggs, green beans and mayonnaise 

€ 30 

 

Polpo con pancotto di patate, cime di rape e cardoncelli-14 

Octopus with potato sauce, turnip green and “cardoncelli” mushrooms 

€ 26 



 

Primi 

First Courses 
 

 Risotto ai tre pomodori e astice in olio cottura 2-7-9 

Three tomato risotto with lobster in oil 

€ 35 

 

Spaghettone “Verrigni” ai crostacei, polvere di limone nero e basilico 1-2-4-9 

“Verrigni” spaghettone pasta with crustaceans 

black lemon powder and basil 

€ 32 

 

Mezzo pacchero “Vicidomini”, ragù di mare e olive 1-4-9 

“Vicidomini” mezzo pacchero pasta with fish sauce and olives 

€ 30 

 

Tubettino al ragù di polpo con essenza di peperoncino 1-14-9 

“Tubettino” pasta with octopus’ sauce with chilli pepper 

€ 28 

 

Orecchiette della tradizione al ragù di braciola con canestrato pugliese 1-7-9 

Typical Apulian dish: traditional “orecchiette” with “braciola” ragù (slow-cooked beef 

rolls) with “canestrato” Pugliese cheese 

€ 26 

 

 

 



 

Secondi 

Main Courses 
  

Filetto di manzo arrosto, indivia brasata 7-8-9 

purè di patate al tartufo e nocciola 

Roasted Beef fillet, braised endive  

with truffle and hazelnut flavoured potato puree  

€ 38 

 

 Tataki di tonno, peperoni del Piquillo, salsa olandese e cipolla rossa 1-3-4-7 

Tuna tataki, Pichillo pepper, hollandaise sauce and and red onion 

€ 32 

 

Sogliola, beurre blanc al dashi con verdure estive profumate al basilico 4-7 

Sole with dashi beurre blanc sauce and basil flavoured  

seasonal vegetables 

€ 40 

 

 Branzino arrosto, crema di patate e finocchi 4 

 bieta tricolore e millefoglie di patate 

Roasted seabass with fennel and potato sauce  

tricolor beetroot and potato millefeuille 

€ 36  

 

Mazzancolle alla Catalana e maionese al kimchi -2-3- 

 “Mazzancolle” shrimps Catalana style with kimchi mayonnaise 

€ 32  

 

 

 



 

Contorni 

Side dishes 

  

 Insalata di Verdure Arrosto  

Grilled Vegetables 

€ 13 

  

Misticanza di campo  

Mixed seasonal salad 

€ 10 

  

Patate arrosto  

Rosemary baked Potatoes 

€ 12 

  

Crudités di verdure 9 

Crudités 

€ 10 

 

 

 

 

 

 

 



 

Dessert  

Degustazione di formaggi, miele e dolci contrasti 1-3-7-8  

Cheese board with honey and jams 

€ 20  

Mousse al mascarpone con gelato al caffè 1-3-7-8 ** 

Mascarpone mousse with coffee ice cream 

€ 16 

Lingotto al cioccolato bianco, brownie al cacao e sorbetto al lampone -1-3-5-7-8 ** 

White chocolate ingot, cocoa brownie and raspberry sorbet 

€ 15 

Semifreddo alla ricotta vaccina con profumo di canditi 1-7-8 ** 

crema inglese alla vaniglia e torrone alla nocciola 

Ricotta cheese semifreddo with candied fruit,  

vanilla english cream and hazelnut nougat 

 

€ 14 

 Selezione di gelati artigianali 7-8 

Homemade ice cream selection 

€ 12 

Frutta fresca di stagione 

Seasonal fruit selection 

  € 14 

 



 

Italiano English 

1. Cereali contenenti glutine, vale a dire: grano 

(farro e grano Khorasan), segale, orzo, avena o i 

loro ceppi ibridati e prodotti derivati 

1. Cereals containing gluten, namely: wheat (such as 

spelt and Khorasan wheat), rye, barley, oats or 

their hybridised strains, and products thereof  

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei  2. Crustaceans and products thereof  

3. Uova e prodotti a base di uova  

  

3. Eggs and products thereof  

4. Pesce e prodotti a base di pesce  

  

4. Fish and products thereof  

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi  

  

5. Peanuts and products thereof  

6. Soia e prodotti a base di soia  

  

6. Soybeans and products thereof  

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso il 

lattosio) 
7. Milk and products thereof (including lactose)  

8. Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci, noci di 

acagiù, noci di pecan, noci del Brasile, noci 

macadamia, pistacchi e prodotti a base di frutta 

a guscio 

8. Nuts namely: almonds hazelnuts, walnuts 

cashews, pecan nuts, Brazil nuts, pistachio nuts, 

macadamia or Queensland nuts, and products 

thereof  

9. Sedano e prodotti a base di sedano  

  

9. Celery and products thereof  

10. Senape e prodotti a base di senape 

  

10. Mustard and products thereof 

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di 

sesamo 
11. Sesame seeds and products thereof 



 

12. Anidride solforosa e solfiti  

  

12. Sulphur dioxide and sulphites  

13. Lupini e prodotti a base di lupini  13. Lupin and products thereof  

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi 

  

14. Molluscs and products thereof 

 

* ”Prodotto sottoposto a trattamento di bonifica preventiva tramite abbattimento in conformità 

alle prescrizioni del reg. CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 

1“. 

**”Prodotto decongelato” 

Coperto 

Cover charge 

€ 6 


